Per delle assi per formaggi sempre pulite

Per ottimizzare al meglio la produzione

La lava assi mobile di KAESARO puo essere impiega-
ta in diversi luoghi.

Le assi da pulire vengono introdotte nella macchi-
na per mezzo di un nastro trasportatore. Tutti e
quattro i lati delle assi vengono puliti delicatamen-
te con particolari spazzole. Le assi pulite vengono
poi restituite all'operatore sempre tramite il nastro
trasportatore.

La lava assi puo essere facilmente collegata alla rete
idrica di riferimento.

La lava assi, facile da pulire, € realizzata in accia- Optionale:

|o.cromato di alta qualita e con plastiche ad uso + Versione ad alta pressione (80 bar / 25 L/min)

alimentare. ¢ Pompa di ricircolo per una riduzione al minimo del
consumo d'acqua

Specifiche:

« Velocita di lavorazione: circa 400 assi all'ora (a seconda del grado di sporco)

+ Dimensioni: 3'400 x 1780 x 930 mm

« Peso: circa 500 kg

+ Assi: 1"100 - 2'400 x bis 355 x 10 - 40 mm

« Alimentazione elettrica: 3x400V/16 A

 Pressione dell'acqua: 5 -8 bar

« Consumo di acqua: con pompa di ricircolo 23 L/min

senza pompa di ricircolo 46 L/min

| vantaggi in sintesi:

+ Risparmio di tempo rispetto al lavaggio a mano delle assi

* Riduzione del consumo d'acqua con un'ottimizzazione del processo di pulizia

« Utilizzo semplice e sicuro da parte di una sola persona

« Maggiore durata utile delle assi grazie a una pulizia delicata

» Assi sempre pulite e pronte all'uso

* Protezione delle persone con un interruttore di emergenza

* Flessibilita d'impiego

 Facile pulizia e manutenzione della lava assi

« Pulizia accurata grazie all'abbinamento di una forte pressione dell'acqua e di apposite spazzole di pulizia
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